
 
Menu Jeannine 

 
 

 

 

pour l’entièreté de la table 

uniquement le midi 

145,00 € 

 

 
 
 
 

Chawanmushi A La Coque 
 

Rhubarbe  |  Hibiscus 
 

Moules Fumées Au Foin  |  1000 Oreilles 
 

Marbre De Calamar  |  Sujiko  |  Ail Noir Japonais 
 

Thon Akami  |  Miso Noir  |  Mochi Croustillant 
 

Rouget  |  Oursin  |  Artichaut 
 

Feuilletage Suzette  |  Avocat  |  Vanille Bleue 
 

Gavotte  |  Pomme De Terre 
 

Churros Farci  |  Pistache 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 



Menu Felix 
 
 

 pour l’entièreté de la table 

sauf le vendredi soir 

215,00 € 

 
 
 

Chawanmushi A La Coque 
 

Rhubarbe  |  Hibiscus 
 

Moules Fumées Au Foin  |  1000 Oreilles 
 

Marbre De Calamar  |  Sujiko  |  Ail Noir Japonais 
 

Thon Akami  |  Miso Noir  |  Mochi Croustillant 
 

Crabe  |  Cordyceps  |  Shiroita Kombu  |  Codium 
 

Rouget  |  Oursin  |  Artichaut 
 

Feuilletage Suzette  |  Avocat  |  Vanille Bleue 
 

Gavotte  |  Pomme De Terre 
 

Churros Farci  |  Pistache 
 

Saké Masu  |  Vanille Bleue 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Menu Roland 
 

pour l’entièreté de la table 

 

275,00 € 

 
 
 

Chawanmushi A La Coque 
 

Rhubarbe  |  Hibiscus 
 

Moules Fumées Au Foin  |  1000 Oreilles 
 

Marbre De Calamar  |  Sujiko  |  Ail Noir Japonais 
 

Citron  |  Caviar  |  Langoustines  |  Stracciatella 
 

Thon Akami  |  Miso Noir  |  Mochi Croustillant 
 

Crabe  |  Cordyceps  |  Shiroita Kombu  |  Codium 
 

Rouget  |  Oursin  |  Artichaut 
 

Feuilletage Suzette  |  Avocat  |  Vanille Bleue 
 

Soufflé Chaud-Froid Passion  |  Miso Blanc De Kyoto 
 

Gavotte  |  Pomme De Terre 
 

Churros Farci  |  Pistache 
 

Saké Masu  |  Vanille Bleue 
 

 

 


